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Werkwijze voor het bereiden van cappuccino waarbij gebruik wordt 
gemaakt van tenminste een koffiepad gevuld met gemalen koffie en een 
instant en/of liqviid creamer waarbij de werkwijze voorts de volgende 
werkwijze-stappen omvat: - heet water wordt onder drxxk door de koffiepad 
geperst ter verkrijging van koffie-extract; - het koffie-extract wordt onder 
druk aan tenminste een nozzle toegevoerd ter verkrijging van een koffie- 
extract straal, de koffie-extract straal wordt gericht op een eerste 
bxififerreservoir dat reeds is gevxdd met de creamer zodat in het eerste 
bufferreservoir de cappuccino wordt gevormd en de cappuccino wordt uit het 
bufferreservoir weggevoerd. 
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De uitvinding heeft betrekking op een werkwijze voor het bereiden 
van waarbij gebruik wordt gemaakt van tenminste een koffiepad gevidd met 
gemalen koffie. De uitvinding heeft eveneens betrekking op een inrichting 
voor het bereiden van een cappuccino. 
5 Een werkwijze voor het bereiden van cappuccino is op zich bekend. 

Hierbij wordt eerst met een op zich bekende inrichting een ko£&e-extract 
vervaardigd dat bijvoorbeeld in een kopje wordt opgevangen. Vervolgens 
wordt met behulp van andere op zich bekende middelen hete melk met een 
fijnbellige schuim bereid. Deze hete melk met fijnbellige schuimlaag 
10 wordt aan het koffie-extract in het kopje toegevoegd waarna de cappuccino 
gereed is. De bekend werkwijze heeft als nadeel dat deze omslachtig is en 
relatief veel tijd in beslag neemt. 

De uitvinding beoogt een oplossing te verschaffen voor dit 
probleem. 

15 De werkwijze voor het bereiden van een cappuccino volgens de 

uitvinding maakt gebruik van tenminste een koffiepad gevuld met gemalen 
koffie en een creamer, waarbij de werkwijze de volgende werkwijze-stappen 
omvat: - heet water wordt onder druk door de koffiepad geperst ter 
verkrijging van koffie-extract; - het koffie-extract wordt onder druk aan 

20 tenminste een nozzle toegevoerd ter verkrijging van een koffie-extract 

straal, de koffie-extract straal wordt gericht op een eerste bufferreservoir 
dat reeds is gevuld met de creamer zodat in het eerste bufferreservoir de 
cappuccino wordt gevormd en de cappuccino wordt uit het bufferreservoir 
weggevoerd. 

25 Doordat het bereiden van het koffie-extract en het verkrijgen van 

een geschuimde melkachtige laag op het koffie-extract in een en dezelfde 
werkwijze wordt uitgevoerd, kan een en ander zeer snel en gemakkelijk 
worden gerealiseerd. 
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In het bijzonder geldt dat de cappuccino dat uit het eerste 
bufferreservoir stroomt aan een botsingsoppervlak wordt toegevoerd waarbij 
nadat de cappuccino op het botsingsoppervlak is gestroomd de cappuccino 
wordt afgevoerd voor consumptie. Dit voorkomt dat kofi&e-creamer, die in 
5 het eerste bufferreservoir is gebracht voor dat de werkwijze wordt ge start, in 
een kopje belandt langs dezelfde weg als dat tijdens het uitvoeren van de 
werkwijze het in het eerste bufferreservoir gevormde cappuccino uit het 
bufferreservoir wordt weggevoerd. Immers, de creamer valt dan eventueel 
op het botsingsoppervlak en zal hier blijven liggen. 

10 In het bijzonder geldt hierbij dat het botsingsoppervlak wordt 

gevormd door een bodem van een tweede bufferreservoir dat eveneens wordt 
gevuld met de cappuccino waarbij de cappuccino uit het tweede 
bufferreservoir wordt afgevoerd voor consumptie. 

De inrichting volgens de uitvinding voor het bereideri van 

15 cappuccino is voorzien van een houder met een inlaat en een uitlaat, 
waarbij, in gebruik, de houder is gevuld met gemalen koffLe, 
heetwatermiddelen voor het toevoeren van heet water aan de inlaat van de 
houder zodat het hete water door de gemalen koffie wordt geperst ter 
verkrijging van een koffie-extract, tenminste een nozzle die in 

20 fluidumverbinding staat met de uitlaat voor het genereren van een koffie- 
extractstraal, een eerste bufferreservoir dat, in gebruik, is gevxild met een 
instant en/of liquid creamer waarbij het eerste bufferreservoir dusdanig is 
gepositioneerd ten opzichte van de tenminste ene nozzle dat de kof&e- 
extractstraal in het eerste bufferreservoir spuit zodat de cappuccino wordt 

25 gevormd waarbij het eerste bufferreservoir is voorzien van tenminste een 
eerste uitlooptraject voor het ai^oeren van cappuccino uit het eerste 
bufferreservoir en een botsingsoppervlak voor het opvangen van de 
afgevoerde cappuccino uit het eerste bufferreservoir. Met een dergelijke 
inrichting kan de cappuccino direct worden gevormd. 
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In het bijzonder geldt dat het botsingsoppervlak deel uitmaakt van 
een tweede bxifferreservoir dat is voorzien van ten minste een tweede 
uitlooptraject voor het afvoeren van de cappuccino uit het tweede 
bufiferreservoir voor consumptie. 
5 Bij voorkeur geldt dat het eerste bxifferreservoir verwijderbaar is 

aangebracht in de inrichting. Dit heeft als voordeel dat aan een op zich 
bekende inrichting, zoals omschreven in de Nederlandse octrooiaanvrage 
1013270, slechts het eerste bufferreservoir behoeft te worden toegevoegd 
teneinde het mogeUjk te maken om met de bekende inrichting een 

10 cappuccino te bereiden. Hierbij wordt bij het eerste bufiferreservoir boven op 
het tweede bestaande bufferreservoir geplaatst. Bij voorkeur geldt dat het 
eerste bufiferreservoir een bodem heefit die kleiner is dan een bodem van het 
tweede bufferreservoir. Dit maakt dat het eerste bufferreservoir eenvoudig 
kan overstromen waarbij de in het eerste bufferreservoir gevormde 

15 cappuccino direct in het tweede bufferreservoir belandt. Het eerste 

bufferreservoir kan bij voorkeur zijn gevormd door een geopend weggooi- 
cupje dat is gevuld met een creamer of door een hervulbare houder. Het 
eerste uitlooptraject van het eerste bufferreservoir kan bestaan uit in de 
bodem van het eerste bufferreservoir aangebrachte opening. In het geval dat 

20 de bodem van het eerste bufferreservoir kleiner is dan de bodem van het 
tweede bufferreservoir zal deze opening zich altijd boven het tweede 
bufferreservoir bevinden, zodat het tweede bufferreservoir de cappuccino 
vanuit het eerste bufferreservoir kan opvangen. Indien voorafgaand aan de 
bereiding van cappuccino creamer, die zich in het eerste bufferreservoir 

25 bevindt, via de opening in het tweede bufferreservoir valt zal deze hier 
blijven liggen totdat deze oplost in aan het tweede bufferreservoir 
toegevoerd cappuccino vanuit het eerste bufferreservoir. Hierbij wordt 
voorkomen dat deze poeder in onopgeloste vorm in een kopje terechtkomt, 
De uitvinding zal thans nader worden toegelicht aan de hand van 

30 de tekening. Hierin toont: 
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Fig. la een zijaanzicht van een inrichting yolgens de uitvinding; 
Fig. lb in perspectief een aanzicht van een houderopneemeenheid 
van de inrichting volgens Fig. la; 

Fig. Ic een bovenaanzicht van de houderopneemeenheid volgens 

5 Fig. lb; 

Fig. Id een dwarsdoorsnede van de houderopneemeenheid volgens 
de lijn Id van Fig. la; 

Fig. le een dwarsdoorsnede van de houderopneemeenheid volgens 
de Ujn le van Fig. Ic; 
10 Fig. If een dwarsdoorsnede volgens Fig. 1® waarbij het eerste 

bufiPerreservoir is aangebracht in het tweede bufferreservoir; 

Fig. 2a een houderopneemeenheid die in gebruik in de kamer 
volgens Fig. la is geplaatst; 

Fig. 2b een dwarsdoorsnede van de houderopneemeenheid volgens 
15 de lijn 2b van Fig. 2a; 

Fig. 2c een detail van e%n omcirkeld gedeelte van Fig. 2b; 

Fig. 3a een zijaanzicht van een mogelijke uitvoeringsvorm van het 
eerste bufferreservoir volgens de uitvinding; en 

Fig. 3b een bovenaanzicht van het eerste bufferreservoir volgens 

20 Fig. 3a. 

In Fig. la is met verwijzingscijfer 1 een inrichting voor het 
bereiden van een cappuccino met een melkachtige fijnbellige schuimlaag 
getoond. De inrichting is voorzien van een houderopneemeenheid 2 waarin 
een verwijderbare houder 4, zoals getoond in Fig. 2a, is opgenomen. In fig. 

25 lb is in perspectief de houderopneemeenheid 2 getoond. Zoals bHjkt uit deze 
figuur is de houderopneemeenheid 2 voorzien van een opneemruimte 6, 
waarin, in gebruik, de houder 4 kan worden opgenomen. 

De inrichting is voorts voorzien van een verwijderbare deksel 8 
waarmee de houderopneemeenheid 2 kan worden afgesloten wanneer in de 

30 opneemruimte 6 de houder 4 is geplaatst. De inrichting omvat voorts een 
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vatereenheid 10 die is ingericht om via een slang 12 heet water aan de 
de deksel 8 afgesloten opneemruimte 6 toe te voeren. 

De houder 4 is ingericht om met gemalen koffie te worden gevuld. 
t voorbeeld is de houder voorzien van een bodem waarop een met 
den koffie gevuld koffiepad kan worden geplaatst. De bodem kan 
orbeeld worden uitgevoerd zoals omschreven in het Europese Octrooi 0 
fl7Bl. 

De bodem is voorts voorzien van een uitstroomopening 16, waarin 
lozzle 18 is opgenomen. De nozzle 18 is van een rigide materiaal 
lardigd. Hierbij kan worden gedacht aan bijvoorbeeld een hard plastic 
n metaal. 

De houderopneemeenheid 2 is verder voorzien van een tweede 
irreservoir 20 dat is voorzien van een van boven gezien in hoofdzaak 
bodem 22 en opstaande zijwanden 24. De bodem 22 vormt een 
ngsoppervlak. Nabij het midden van de bodem is de bodem echter in 
Izaak vlak uitgevoerd. Het vlakke deel van de bodem is in Fig. Ic met 
ijzingscijfer 22a aangeduid, terwijl het bolle deel met verwijzingscijfer 
s aangeduid. Onder in de opneemruimte 6, beneden de bodem 22 van 
lufferreservoir 20, bevinden zich in dit voorbeeld twee uitlaten 26a en 
voor het afgeven van de cappuccino met de fijnbellige schuimlaag. (Zie 
c). Voorts zijn in de bodem 22 van het tweede bufferreservoir nog twee 
ingen 28a en 28b opgenomen. Deze openingen 28a en 28b bevinden zich 
m laag en in dit voorbeeld een laagste niveau van de van boven gezien 
bodem 22. De houder 4, de nozzle 18 en het tweede bufferreservoir 20 
ierhalve respectievelijk achtereenvolgens in een vloeistofstroomtraject 
ciomen dat zich van de heetwatereenheid 10 naar de uitlaten 26a, 26b 
rekt. De tot op dit punt beschreven inrichting werkt als volgt. 

De inrichting is voorts voorzien van een eerste bufferreservoir 40, 
getoond in Fig. 3a en 3b. Dit eerste bufferreservoir wordt voorafgaand 
let gebruik gevuld met een instant en/of liquid creamer. Dit kan zowel 
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een dairy als non-dairy creamer zijn. Het eerste bufferreservoir 40 wordt in 
de houderopneemeenheid 2 geplaatst boven het tweede bufferreservoir 20. 
Een en ander is getoond in Fig. If. Het eerste bxifferreservoir is dusdanig 
gepositioneerd ten opzichte van de tenminste ene nozzle 18 dat een kofifie- 
5 extractstraal, in gebruik, vanuit de nozzle 18, in het eerste btifferreservoir 
spuit. Het eerste bufferreservoir 40 is voorts voorzien van een eerste 
uitlooptraject 42 voor het afvoeren van cappuccino die in het eerste 
bufferreservoir wordt gevormd. Dit eerste uitlooptraject 42 is dusdanig 
ingericht dat vanuit het eerste bufferreservoir 40 cappuccino wordt 

10 toegevoerd aan het tweede bufferreservoir 20. 

De werking van de inrichting is als volgt. In de houder 4 wordt een 
koffiepad aangebracht. Dit kan een koffiepad zijn zoals omschreven in het 
Europese octrooi EP 0 904 717. 

De houder 4 en de koffiepad vormen het samenstel dat in dit 

15 Europese octrooi wordt omschreven. 

Het eerste bxififerreservoir is gevuld met creamer. De deksel 18 
wordt op de houderopneemeenheid 2 geplaatst. Hierna zal de 
heetwatereenheid 10 via de slang 2 heet water aan de opneemruimte 6 
toevoeren. De hierbij optredende druk kan bijvoorbeeld ongeveer 0,4 bar 

20 bedragen. Het hete water wordt aldus door de koffiepad 30 geperst (het 
koffiepad is in Fig. 2b schematisch getoond en met verwijzingscijfer 30 
aangeduid). In de koffiepad 30 wordt vervolgens koffie-extract gevormd. Dit 
koffie-extract zal de onderzijde van de koffiepad verlaten en langs de bodem 
van de houder naar de uitstroomopening 16 stromen. In de 

25 uitstroomopening 16 stroomt het koffie-extract verder naar de nozzle 18. De 
nozzle 18 zorgt ervoor dat het koffie-extract uit de nozzle 18 spuit. Aldus 
wordt een koffie-extractstraal vanuit de nozzle gegenereerd die in het eerste 
bufferreservoir 40 spuit en hierbij in eerste instantie de in het eerste 
bufferreservoir aanwezige creamer raakt en ook een bodem 44 van het 

30 eerste bufferreservoir 40. Ten gevolge van de inslag op de bodem wordt 
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tevens lucht ingeslagen in het kof&e-extract. Tegelijkertijd zal de creamer 
gaan oplossen in het koffie -extract. Hierbij zal al een fijnbellige melkachtige 
schuimlaag gaan ontstaan. Vervolgens begint het eerste bufiferreservoir 40 
langzaam vol te lopen. Het gevolg is dat de koffie-extractstraal inslaat op 
5 het vloeistofoppervlak van het koffie -extract dat zich reeds in het eerste 
bufferreservoir 40 bevindt. Hierbij zal nog meer lucht worden ingeslagen 
zodat nog meer melkachtig schuim wordt gevormd zodat aldus een 
cappuccino wordt gevormd. Wanneer het eerste bufferreservoir 40 vol is, zal 
deze overstromen. Deze overstroming vormt een onderdeel van het eerste 

10 uitlooptraject 42. In dit voorbeeld is het eerste bufferreservoir boven op het 
tweede bufferreservoir geplaatst. Bovendien heeft het eerste bufferreservoir 
een bodem 44 die kleiner is dan de bodem 22 van het tweede bufferreservoir 
20. Dit heeft tot gevolg dat bij het overstromen de cappuccino in het tweede 
bufferreservoir 20 belandt waarna de cappuccino via twee in de zijwand 24 

15 van het bufferreservoir aangebrachte uitstroomopeningen 29a, 29b, 

waarvan zich het laagste punt boven het niveau van de bodem nabij de 
zijwand van het bufferreservoir bevindt. De cappuccino die aldus uit het 
tweede bufferreservoir stroomt zal naar een positie onder in de 
opneemeenheid 2 stromen. Deze positie ligt beneden de bodem 22 van het 

20 tweede bufferreservoir 20. Onder in de houder zijn zoals gezegd de uitlaten 
26a, 26b opgenomen via welke de cappuccino met fijnbelhge melkachtige 
schuimlaag de houdereenheid 2 kan verlaten om te worden opgevangen in 
bijvoorbeeld een respectievelijk twee kopjes. De uitstroomopeningen 29a, 
29b en de uitlaten 26a, 26b vormen hierbij een tweede uitlooptraject voor 

25 het afvoeren van de cappuccino uit het tweede bufferreservoir voor 
consumptie. 

In het eerste bufferreservoir zijn nog twee openingen 46 
aangebracht die ervoor zorgen dat nadat de heetwatertoevoereenheid de 
gewenste hoeveelheid heet water heeft afgegeven, het eerste bufferreservoir 
30 40 via deze openingen 46 kan leeglopen in het tweede bufferreservoir 20. 
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Deze openingen 46 maken eveneens deel uit van het genoemde eerste 
uitlooptraject 42 van het eerste bufferreservoir 40. 

Evenzo zijn in het tweede bufferreservoir 20 in de bodem 20 
daarvan uitstroomopeningen 28a, 28b aangebracht die ervoor zorgen dat het 
5 tweede bufferreservoir 20 geheel leeg kan lopen. De uitstroomopeningen 
28a, 28b zijn dusdanig aangebracht dat de cappuccino via deze openingen 
respectievelijk aan de uitlaten 26a, 26b worden toegevoerd, 

De op dit punt omschreven inrichting komt in hoofdzaak overeen 
met de inrichting zoals omschreven in de Nederlandse octrooiaanvrage 

10 1013270 met dit verschil dat bij deze laatstgenoemde inrichting het eerste 
bufferreservoir 40 wat in gebruik gevuld is met creamer niet aanwezig is. 

Het eerste bufferreservoir kan bij voorkeur worden gevormd door 
een hervulbare houder of een geopend weggooi-cupje dat is gevuld met 
creamer. Het weggooi-cupje is aan zijn bovenzijde 48 afgesloten met een 

15 verwijderbare folie. Deze folie kan worden verwijderd voor het aan zijn 
bovenzijde 48 openen van het cupje zodat het tweede bufferreservoir 40 
ontstaat zoals getoond in de Fig. 3a., 3b. Tevens kan een verwijderbaar folie 
aan de onderzijde 50 van het weggooi-cupje zijn aangebracht voor het 
afsluiten van de openingen 46. Ook deze folie dient dan te worden 

20 verwijderd om het eerste bufferreservoir 40 gebruiksklaar te maken. Het 
weggooi-cupje is dan ingericht om dusdanig boven op het tweede 
bufferreservoir 20 te worden geplaatst dat het eerste uitstroomtraject 42 
uitmondt in het tweede bufferreservoir. De uitvinding is derhalve zowel 
behchaamd in de inrichting als zodanig als in het weggooi-cupje als zodanig. 

25 Essentieel is dat het weggooi-cupje passend op het tweede bufferreservoir 
kan worden aangebracht opdat het eerste uitstroomtraject van het weggooi- 
cupje in het tweede bufferreservoir. 

De uitvinding is geenszins beperkt tot de hiervoor geschetste 
uitvoeringsvormen. Zo kan het eerste bufferreservoir 20 worden vervangen 

30 door een botsingsoppervlak. Deze kan worden gevormd door de bodem 22 
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van de bufferreservoir waarbij de opstaande zijwand van het tweede 
bufferreservoir 20 wordt weggelaten. Het botsingsoppervlak 22 heeft dan als 
functie te voorkomen dat koffiecreamer, die eventueel via de openingen 46 
van het eerste bufferreservoir op het botsingsoppervlak 22 belandt, niet via 
5 de uitlaten 26a en 26b in een kopje terechtkomt. De creamer zal dan blijven 
liggen op het botsingsoppervlak 22 totdat het is weggespoeld door 
cappuccino die in het eerste bufferreservoir is gevormd en op het eerste 
botsingsoppervlak terechtkomt. In dat voorbeeld heeft het feit dat tweede 
bufferreservoir 20 wordt gevuld met cappuccino derhalve geen functionele 
10 betekenis, behalve dan dat wordt voorkomen dat koffiecreamer voordat de 
heetwatereenheid wordt gestart niet via het eerste uitlooptraject en de 
viitlaten 26a, 26b in onopgeloste vorm in een kopje belandt. 
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CONCLUSIES 



Werkwijze voor het bereiden van cappuccino waarbij gebrnik wordt 
gemaakt van tenminste een koffiepad gevuld met gemalen koffie en 
een instant en/of liquid creamer waarbij de werkwijze voorts de 
volgende werkwijze-stappen omvat: - beet water wordt onder druk 
door de koffiepad geperst ter verkrijging van koffie-extract; - het 
koffie-extract wordt onder druk aan tenminste een nozzle toegevoerd 
ter verkrijging van een koffie-extract straal, de koffie-extract straal 
wordt gericht op een eerste bufferreservoir dat reeds is gevuld met de 
creamer zodat in het eerste bufferreservoir de cappuccino wordt 
gevormd en de cappuccino wordt uit het bufferreservoir weggevoerd. 
Werkwijze volgens conclusie 1, met het kenmerk, dat de cappuccino 
dat uit het eerste bufferreservoir stroomt aan een botsingsoppervlak 
wordt toegevoerd waarbij nadat de cappuccino op het 
botsingsoppervlak is gestroomd de cappuccino wordt afgevoerd voor 
consumptie. 

Werkwijze volgens conclusie 2, met het kenmerk, dat het 
botsingsoppervlak wordt gevormd door een bodem van een tweede 
bufferreservoir dat eveneens wordt gevuld met de cappuccino waarbij 
de cappuccino viit het tweede bufferreservoir wordt afgevoerd voor 
consumptie. 

Inrichting voor het bereiden van een cappuccino voorzien van een 
houder met een inlaat en een uitlaat waarbij, in gebruik, de bonder is 
gevuld met gemalen koffie, heetwatermiddelen voor het toevoeren van 
beet water aan de inlaat van de houder zodat het hete water door de 
gemalen koffie wordt geperst ter verkrijging van een koffie-extract, 
tenminste een nozzle die in fluiduinverbinding staat met de uitlaat 
voor het genereren van een koffie-extractstraal, een eerste 
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bufferreservoir dat, in gebrxiik, is gevxild met een instant en/of liquid 
creamer waarbij het eerste bufferreservoir dusdanig is gepositioneerd 
ten opzichte van de tenminste ene nozzle dat de koffie-extractstraal in 
het eerste bufferreservoir spuit zodat de cappuccino wordt gevormd 
waarbij het eerste bufferreservoir is voorzien van tenminste een 
eerste uitlooptraject voor het afvoeren van cappuccino uit het eerste 
bufferreservoir en een botsingsoppervlak voor het opvangen van de 
afgevoerde cappuccino uit het eerste bufferreservoir. 
Inrichting volgens conclusie 4, met het kenmerk, dat het 
botsingsoppervlak deel uitmaakt van een tweede bufferreservoir dat 
is voorzien van ten minste een tweede uitlooptraject voor het afvoeren 
van de cappuccino xiit het tweede bufferreservoir voor consumptie. 
Inrichting volgens conclusie 5, met het kenmerk, dat het eerste 
bufferreservoir verwijderbaar is aangebracht in de inrichting. 
Inrichting volgens conclusie 6, met het kenmerk, dat het eerste 
bufferreservoir boven op het tweede bufferreservoir is geplaatst 
Inrichting volgens conclusie 6 of 7, met het kenmerk, dat het eerste 
bufferreservoir een boden heeft die kleiner is dan een bodem van het 
tweede bufferreservoir. 

Inrichting volgens een der voorgaande conclusies 4-8, met het 
kenmerk, dat het eerste bufferreservoir wordt gevormd door een 
geopend weggooi-cupje dat is gevuld met de creamer of een 
hervulbare houder die is gevuld met de creamer. 
Inrichting volgens een der voorgaande conclusie 4-9, met het 
kenmerk, dat het eerste uitlooptraject een opening in een bodem van 
het eerste bufferreservoir omvat. 

Inrichting volgens conclusies 7 en 9, met het kenmerk, dat het 
weggooi-cupje of de hervulbare houder is ingericht om dusdanig boven 
op het tweede bufferreservoir te worden gepositioneerd dat het eerste 
uitstroomtraject uitmondt in het tweede bufferreservoir. 
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Inrichting volgens een der conclusies 4-11, met het kenmerk, dat de 
houder is ingericht om te worden geviild met een kofELepad. 
Weggooi-cupje van het samenstel volgens conclusie 11. 
Hervulbare houder van het samenstel volgens conclusie 11. 
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